
COMMANDEZ PAR SMS 
AU 06.27.24.56.22

Boucherie
Charnel

VOS REPAS DE FÊTES

Sacré Champion international du concours Mondial de la Boucherie
Reconnu Artisan de qualité par le Collège Culinaire de France

Sacré Coq d’Or depuis 2015 par le Guide des Gourmands

1 Rue de L'épinette-35137 Pleumeleuc
02 23 43 59 27



Caviar Kaviari Oscietre – 39,90€

Foie gras  à la fleur de sel - 150€/KG

Pétales de truffe (30g) – 11,90€

Œufs de Noël  – 3,50€
          Saumon & Truffe
          Crevettes
          St Jacques & Mandarine

Saucisson Villani à la truffe – 15,90€

Saucisson Foie Gras – 19,90€

Noix de cajou à la truffe - 9,90€

Escargots (par 12) – 9,90€ 

Boudin Blanc Nature, Foie gras, Ris de veau 
         – 29,90€/kg

Mini Panettone – 6,90€ 

Pain d’épices – 7,90€

Cake aux fruits - 7,90€

5 à 8 personnes 

40 toasts - 5 variétés

PLATEAU DE 25 TOASTS 

CHAUDS

Mini Cheeseburger 
Mini Kebab 

Mini Croquette de Jambon  
Mini Croque Monsieur 
Mini Bouchée à la reine

Assortiment charcuteries, saucisson,
tartinables, terrines, fromages, 

et amuse-bouches 

VERRINES APÉRITIVES 

11,90€/pers

GAMME DES FÊTES VOS APÉRITIFS

PAIN SURPRISE 

4,90€ la verrine

Fraîcheur de Noix de Saint-Jacques et
fromage blanc
Fraîcheur de Saumon, roquette et
basilic
Fraîcheur de Mangue et son tartare 

         de Saint-Jacques
Fraîcheur de Foie Gras et sa compote de
poire

29,90€

PLATEAU DE 25 TOASTS

FROIDS 
4 à 5 personnes   

Mini Bretzel de Saumon 
Mini Brioche de Homard
Mini Burger de Foie gras

Mini Madeleine Pata Negra 
Mini Muffin Boursin 

32,90€

32,90€

4 à 5 personnes   

PLATEAU APÉRO 

PLATEAU APÉRO DES FÊTES 

Saucisson de Noël, Terrine Foie gras
aux girolles, Pain d’épices, Fromages,

Rillette de noël, Charcuteries, 
et Burger de Foie gras

15,90€/pers



Demi langouste à la parisienne 

19,90€/pièce

Tartine de champignons au magRet

fumé 

12,90€/pièce

SAINT Honoré AU FOIE GRAS 

12,90€/pièce

Roll au homard 

16,90€/Pièce

Tartine de Foie Gras sur son pain aux

figues et ses fruits confits 

14,90€/pièce

 

Cassolette de Noix de Saint-Jacques  

9,90€/pièce

 

Cassolette de Chapon au Foie gras 

ET morilles 

8,90€/pièce

VOL AU VENT AUX RIS DE VEAU

8,90€/PIECE

VOLAILLES

Chapon sauce morilles et Foie gras    15,90€/pièce
Demi magret de canard aux champignons forestiers      18,90€/p

VIANDES 

Filet mignon ibérique aux morilles       14,90€ /pièce
Jarret de porc confit sauce morbier    14,90€/pièce
Souris d’Agneau confite au thym            15,90€/pièce
Bœuf périgourdin sauce Foie gras        16,90€/pièce

poisson

Filet de Bar et sa crème Saint-Jacques  16,90€/pièce

Végétarien

Risotto aux morilles    15,90€/pièce

Entrées Froides Entrées Chaudes

Pièce montée de Fromages des Fêtes MENU ENFANT 

 
Burger façon cordon bleu

accompagné de ses pommes
dauphines et son coleslaw

9,90€/pers

Brie à la truffe, Bellavitano au café, Comté,
Camembert au lait de bufflonne, Tomme aux
7 fleurs, Tête de moine,Tomme aux cèpes, et
Kaltbatch. Pain aux figues + Confit de figues

Pour 2 à 3 pers : 19,90€

Pour 4 à 8 pers : 59,90€

Tous nos plats sont

accompagnés d’un

gratin dauphinois et

d'un FAGOT DE HARICOTS

VERTS AU BACON

Plats cuisinés



Menu GOURMET 26,90€/pers 

ENTRÉES 

Cassolette 
de Noix de Saint-Jacques

ET

Saint Honoré au foie gras

PLAT

 Chapon sauce morilles et Foie gras 

OU

Jarret de porc confit sauce morbier

OU

Filet mignon ibérique aux morilles

Menu PRESTIGE   34,90€/pers 

ENTRÉES 

 Demi langouste à la parisienne 

ET

Cassolette de Chapon au Foie gras 
et morilles 

PLAT

 Souris d’agneau confite au thym

OU

Bœuf périgourdin sauce Foie gras

OU

Filet de bar et sa crème St-Jacques 

Plateaux Gourmands
Minimum 2 personnes

Raclette                  

10 tranches de fromage par personne 
+ assortiment de charcuteries

Fromage Nature -    10,90€/pers
Mix de Fromages -   11,90€/pers

Supplément  pommes de terre grenaille
2,90€/Pers 

Pierrade    10,90€/p.

250g de viande par personne 
Bœuf, filet mignon, poulet, poitrine
fumée + sauce

Supp canard : 3,50€/pers
Supp accompagnements : 4,90€/pers
Galette de Pomme de terre et Légumes

Fondue 10,90€/p.

300g de viande par personne 
Bœuf, filet mignon, filet de poulet 
en cubes, poitrine fumée + sauce

Camembert rôti 10,90€/p.

Assortiment de charcuteries, brochette 
de pommes de terre + Camembert 

Mont d’Or  14,95€/P.

Assortiment de charcuteries, brochette 
de pommes de terre + Mont d’Or
 

+ Accompagnements:
 Gratin dauphinois et fagot de haricots verts au

bacon

+ Accompagnements:
 Gratin dauphinois et fagot de haricots verts au

bacon



Volailles  
Poulet

Poularde

Chapon Jaune des Landes (7 à 8 personnes)

Chapon de Pintade

Baby Chapon (4 à 5 personnes)

Pintade

Pigeon

Coquelet

Caille nature ou farcie

Magret de canard

Ballottine de poulet farcie

Paupiettes de volaille: Morilles, truffe, 

marrons ou Foie gras                     

Rôti de Magret de canard :  à la provençal,

périgourdin, poivre ou piment d'Espelette             

Volailles de Bresse
Poulet

Poularde

Chapon

    Gibiers
Sanglier

Biche

Lapin de Garenne

Chevreuil

Cerf 

        Agneau
Gigot d’agneau (7/8 pers.)

Carré de côtes croisées (4/8 pers.)

Carré de côtes beurre maître d'hôtel 

(2/3 pers.)

Souris d’agneau (1 pers.)

Filet d’agneau romarin (2 pers.) 

Faux filet d’agneau (2 pers.)

    Porc
Filet mignon aux épices de noël 

Filet mignon au curry 

Filet mignon aux girolles 

Filet mignon à la truffe 

Filet mignon au piment d'Espelette

Filet mignon Savoyard

Carré de porc Pata Negra

Veau
Carré de côtes de veau (4/10 pers.)

Rôti de veau quasi (4/10 pers.)

Millefeuille de veau au fromage (3/13 pers)

Carré savoyard (1 pers.)

Paupiettes de Veau: Morilles, truffe,

marrons ou foie gras              

Rôti de veau italien, espagnol, ou aux

épices de Noël 

SAUCES AU CHOIX : 

Grand veneur, Foie gras, Morilles,

Poivre, Forestière

Minimum 2 personnes - 2,90€/pers

Carte des Viandes

Toutes nos VOLAILLES peuvent être

fourrées à la FARCE fine : 

Nature, Foie gras, Morilles, Truffe,

Marrons, fruits secs

En Tournedos 

ou 

à Rôtir 

Bœuf
Côte de bœuf Parthenaise

Côte de bœuf Parthenaise façon

Tomahawk 

Côte de bœuf Salers

Filet de bœuf en rosbif ou tournedos

Onglet de bœuf

Tournedos de bœuf au Foie gras et 

truffe

Supplément Accompagnements 

4,90€/pers 

Gratin dauphinois 

+ légumes grillés 

POSSIBLE 

EN RÔTI 



Viandes d'excellence du monde

Picania (Argentine) - 49,90€/KG

Tomahawk (Argentine) - 52,90€/KG

Wagyu Kobe  (Japon) - 390 €/KG  (meilleur bœuf au monde)

Carré de porc ibérique – 42,90€/kg

BOEUF DE SAGYU (FINLANDE) - 59,90€/KG

FAUX FILET SIMMENTAL (AUTRICHE) - 49,90€/KG

La cave des fêtes

Champagne Ruinart Brut- 59€ 

Champagne Ruinart Blanc de Blanc - 95€ 

Coffret cave urbaine ruinart (brut,rosé,blanc de blanc) - 259,90€

Champagne Veuve Cliquot Rosé - 49,90€

Magnum Champagne Mercier - 59,90€

Fines bulles aux épices de Noël - 13,90€

Muscat de Noël - 12,90€

Bière de Noël - 3,90€

tEQUILA CLASE AZUL REPOSADO (70CL)- 249,90€

MINI TEQUILA CLASE AZUL (20CL) - 79,90€

Idées cadeaux

Coffret mini jambon Serrano  (planche à découper + couteau ) -  29,90€

Panier garnis ( 5 PRODUITS ) - 59,90€

Calendrier de l’Avent aux saucissons - 19,90€

Chaussette de Noël (3 PRODUITS) – 29,90€

coffret bières bio (4 PRODUITS)- 18,50€

MERCI!

Faustine, Eric et leur équipe vous souhaitent de Joyeuses Fêtes! 

www.boucheriecharnel.fr

@boucheriecharnel

Retrait des commandes 

entre 10h et 17h 

Le 24/12 et 31/12


